
PLATOURI



Din zori și până-n miez de noapte, la Caru’ cu bere răsună muzici alese - de pe la noi și de 

peste mări și țări, de-ți saltă inima în piept și-ți joacă piciorul pe sub masă fără să-ți dai

seama.

Ne-am gătit de sărbătoare cu toate cele trebuincioase: mese îmbelșugate, vin de cramă ales, 

cozonaci rumeniți ca-n copilărie și hangii de ispravă, care nu pregetă nici clipă.

Se zice din moși-strămoși că acolo unde omul râde și se-adună cu drag, și Crăciunul vine 

mai cu spor. Și la noi, dragii mei, nu-i doar un loc de ospăț – e un colț de poveste, unde

fiecare masă are tâlcul ei și fiecare chiuit stârnește amintiri.

Așa că, ori de-ai poftă de chef mare, ori vrei o seară tihnită cu cei dragi, nu mai sta pe 

gânduri - poftește la Caru’ cu bere!

Aici, Crăciunul nu-i doar o zi din calendar, ci o tihnă aleasă, de-ți rămâne în piept ca o 

colindă veche.



- 198 lei fără TVA / pers

Gustare
Cârnați la bardă, babic, pastramă de porc cu mirodenii uscate, șunculiță țărănească cu 
boia de ardei dulce, jumări, șorici de porc, tobă, slăninuță afumată, caș proaspăt afumat 
cu lemn de fag, brânză de burduf, telemea proaspătă de vacă, măsline și legume 
proaspete

Zacuscă pregătită în casă cu crutoane de lipie
Fasole făcăluită cu cimbrișor și ceapă caramelizată

Pâine de casă

Fel principal
Pulpă de curcan confiată cu sos de smântână cu tarhon și castraveți murați
Ciolan de miel gătit la foc lin
Cârnați țărănești afumați
Mușchiuleț de porc copt în unt, în mantie de verdețuri

Cartofi Hasselback răsfățați cu unt, usturoi și cimbrișor
Legume blanșate, glasate cu unt și ierburi provensale

Salată de ardei copți cu boabe de muștar

Desert
Butoiaș cu ciocolată caldă, sos de caramel ușor sărat, înghețată de vanilie, ganache de 
ciocolată și fructe proaspete

Gustarea și felul principal se vor servi sub formă de platouri asortate, desertul se va servi individual.



- 235 lei fără TVA / pers

Gustare
Afumături felurite și brânzeturi dichisite: tobă, cârnați la bardă, lebăr, jumări, șorici, 
slăninuță usturoiată, brânză maturată de oaie, brânză de burduf, telemea proaspătă de 
vacă, caș afumat, cașcaval afumat, măsline și legume proaspete

Salată de vinete proaspete cu roșii cherry
Icre de crap cu cepșoară, servite cu crutoane din lipie
Paté de casă aromat cu coniac, cimbrișor, stafide și mini-cornichon

Pâine de casă

Fel principal
Ciolan de vițel de lapte gătit lent
Piept de rață copt cu mere rumenite în unt
Boston steak de miel  glasat cu unt, usturoi și ierburi aromatice 

Piure de cartofi cu ciuperci și ulei aromatizat cu trufe
Legume blanșate, glasate cu unt și ierburi de Provence

Sos de piper și sos de smântână cu castraveți murați
Salată de murături și salată de sfeclă coaptă, gulie și măr

Desert
Tortul casei – Mousse de ciocolată servit cu sos din fructe de padure

Gustarea și felul principal se vor servi sub formă de platouri asortate, desertul se va servi individual.



- 252 lei fără TVA / pers

Gustare
Afumături felurite și brânzeturi dichisite: tobă, cârnați la bardă, lebăr, jumări, șorici, 

slăninuță usturoiată, telemea proaspătă de vacă, brânză maturată de Praid, brânză de 

burduf, caș afumat, cașcaval afumat, măsline și legume proaspete 

Salată de vinete proaspete cu roșii cherry

Zacuscă pregătită în casă cu crutoane de lipie

Fasole făcăluită cu cimbrișor și ceapă

Salată de boeuf

Pâine de casă

Fel principal
Antricot de vită aromatizat cu unt și cimbrișor proaspăt

Mușchiuleț de porc aromatizat cu unt, cimbrișor și usturoi copt

Pulpe de raţă pregătite la cuptor

Cartofi copți aromați cu cimbru și usturoi

Legume blanșate răsfățate cu unt, usturoi și pătrunjel

Sos de smântână cu castraveți murați și tarhon

Salată de sfeclă roșie cu măr și hrean 

Mix de salată cu roșii cherry

Desert
Tort Pavlova cu fructe de padure

Gustarea și felul principal se vor servi sub formă de platouri asortate, desertul se va servi individual.



• Pachete personalizate de băuturi

• Meniuri pentru mese

• Primire tradițională cu tapas românești (slănină, jumări, ceapă, tartine unse cu pastă 

de jumări), țuică fiartă și vin fiert

• Purceluș de lapte la cuptor cu cartofi copți aromați cu cimbru și usturoi și murături 

asortate

• Tematici evenimente

• Pentru momente artistice sau alte servicii vă putem recomanda unul din colaboratorii noștri:

Dansuri tradiționale românești/ Dansuri de societate și sportive

Taraf românesc/ Concerte de colinde

DJ & Karaoke/ Video Booth 360°

Cabină foto

Bar de băuturi fierbinți (vin și cidru)/ Chef's Moment

Tort de shot-uri organizat de prietenii noștri de la Shoteria

Fântână de ciocolată și bar de fructe

Candy bar/ Degustare & prezentare de vinuri românești cu sommelier

Degustare de bere

* ofertele de mai sus sunt contra cost, va rugam, solicitați oferta.

Shoteria

Crăciun Regal

Seară Românească

Nostalgia

Ani ’80 Retro

Hollywood Glam





• Consiliere specializată pentru organizarea evenimentului

• Vin spumant la întampinare pentru fiecare invitat

• Serviciu de hostessing pe toată durata evenimentului

• Bucătarie proprie și bucătari profesioniști

• Meniuri personalizate în funcție de preferințele și dietele invitaților 

sau în funcție de bugetul alocat evenimentului

• Serviciile pentru personal nu sunt incluse în prețul meniului, iar 

pentru servicii excelente recomandăm un procent de 10-12% din 

valoarea meniurilor.

• În cazul în care doriți să înlocuiți mobilierul sau vesela disponibilă în 

locație, cu unele închiriate, se vor adăuga costuri suplimentare pentru 

logistică și vă rugăm să solicitați lista pentru acestea. Înlocuirea 

mobilierului/ veselei se poate face doar pentru o rezervare în 

exclusivitate - mai multe detalii în funcție de caz. 

• Consilierii noștri vă pot pune la dispoziție o listă de colaboratori și 

pentru alte tipuri de servicii (foto-video, entertainment, sonorizare, 

aranjamente, decor, etc.)

• Meniurile și prețurile acestora mai pot suferi modificări, în funcție de 

creșterea costurilor materiilor prime, însă vom reconfirma prețul

final, cu câteva zile înainte de eveniment.

• Preturile nu contin TVA 

• Confirmarea meniului ales se face cu 5 zile înaintea evenimentului

Alice Badea / Irene Nicolae

+40 730 022 021

evenimente@carucubere.ro

Strada Stavropoleos, nr. 5, Sector 3, București

Beneficii incluse

Informaţii suplimentare

Contact


