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Un loc autentic in inima fucurestiului

Cumetrii si petreceri prind viata la Caru’ cu bere, cu muzici vechi si noi, dansatori de-ai
nostri si de peste mari si tari.

Un loc mai plin de veselie si voie buna cu greu vei gasi!Se spune cd inca din vremurile
lui Mos Ghita, care intampina oaspetii cu felinarul in mana, cei ce treceau pragul nostru

abia se lasau dusi acasa.

Sinu e de mirare — hangitele si hangiii nostri muncesc cu drag ca tu sa te simti ca un
adevarat rege.

Asadar, ori de céte ori ai prilej de petrecere, nu sta pe ganduri: pofteste la Caru’ cu bere!

*Preturile ofertelor nu contin TVA




Meniu Bucurie in farfurie - 257 tei s va s per

Bufet rece

Raécituri traditionale - piftie de porc si curcan, cu crema

de hrean

Afumaturi felurite si branzeturi dichisite din zona
Branului

Tartine unse cu cremd de jumari, boia afumata si
cepsoard

SaII)até din icre de crap cu masline si salata din icre de
stiuca servite cu crutoane de lipie

Rulou de telind umplut cu salata de boeuf

Oua umplute, sos de sméntana cu tarhon si castraveti
murati

Salatd de vinete proaspete, ardei copti si verdeturi
Fasole facdluita aromatizata cu cimbrisor si ceapa
caramelizata

Paté de casa aromat cu coniac, cimbrisor, stafide si
mini-cornichon

Mini tarta cu branza de capra, rosii uscate si busuioc
Crostini cu pasta de peste

Legume proaspete

Paine de casa

Desert

Placinte cu branza dulce si stafide

Mar copt cu nuci si miere

Strudel cu mere si sos de caramel usor sédrat
ozonac de casa cu ciocolata

Cornulete fragede cu magiun de prune

Prajitura Joffre cu visine

Salata de fructe cu miere

Bufet cald

Ciolan de porc copt la foc domol

Piept de porc glasat in sos de bere bruna cu
boabe de mustar

Garnita Bunicilor pastrata ca altadata in untura
Cotlet de porc aromatizat cu unt, cimbrisor si
usturol copt

Pulpa de curcan glasata cu dulceata de ceapa
rosie

Filé¢ de somon glasat in compot de ardei copt si
verdeturi

Coaste de porc caramelizate

Carnati de porc afumati

Cartofi copti aromati cu cimbru si usturoi
Chiftelute din legume

Salata orientala

Varza acra calita

Mamaliguta

Broccoli si conopida blansate, imbaiate n sos de
unt si usturoi

Tartar de sfecld coaptd, cu miere si mustar
frantuzesc

Muraturi de iarna asortate

Salata de ardei copti

* ofertele de bufet sunt valabile pentru un minim de 40 de persoane.
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Meniu Festin de tarna - 262 tei s va s per

Bufet rece

Carnati la barda, Babic, pastrama de porc cu

mirodenii uscate, sunculita taraneasca cu boia de

ardei dulce, jumari, sorici de porc, toba, slaninuta

afumata

Cas proaspat afumat cu lemn de fag, branza de

burduf, telemea de vaca proaspatd, branza maturatd

de Praid Caprese cu rosii cherry si busuioc proaspat

Vafe cu spanac netezite cu crema find de branza si

somon usor prajit, cu caviar de somon

Mini tarte cu guacamole

Briose cu crema de branza si rosii confiate

Salata de telind cu pastrav copt, verdeturi si rodie

Tartine traditionale cu paine de casd si zacusca,

fasole frecata cu ierburi aromatice si ceapa

deshidratata, salatd de icre de crap

Ruladé de pui cu legume

Canapé cu avocado si ou de prepelita

Fr@mé de naut cu seminte de tot felul si crutoane de
Ipie

Bgrcu‘;e din andive cu salata Caesar

Salatd de legume proaspete

Paine de casa

Desert

Verrine din bezea cu crema de mascarpone si fructe
Tort mousse de ciocolata si fructe de padure
Galuste cu prune si sos de vanilie

Cozonac de casd cu ciocolatd

Chec

Fructe

Bufet cald

Celebrul nostru Ciolan de porc

Coaste de porc marinate in bere bruna, cu mustar
frantuzesc

Carnati vienezi cu cascaval

Pulpe de rata pregatite la cuptor

File de pastrav proaspat, prajit in crustd de malai,
cu verdeturi si lime

Rulada din sunca de porc caramelizata la cuptor
Pulpe de pui gratérite

Cartofi zdrobiti si broccoli gratinat cu cascaval
afumat cu lemn de fa

Tarta cu praz caramelizat si ciuperci

Mamaliguta

Varza acra calita

Orez cu legume

Salata de ardei copti

Salata coleslaw

Salata de sfecla rosie cu mar si hrean

Dulceata de rosii proaspete cu busuioc )
Sos de sméntana cu tarhon si castraveti murati
Salsa de legume proaspete

* ofertele de bufet sunt valabile pentru un minim de 40 de persoane.
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Meniu dpiritul raciunului -

280 lel fara TVA / pers

Bufet rece

Afumaturi si branzeturi romanesti felurite si dichisite
Guacamole in cogulet de parmezan
Gravlax din somon aromatizat cu citrice si ou de
repelita
alata de fasole rosie cu telina si morcov
Sos din ardei copt cu boabe de mustar si verdeturi
Mini tarte cu salata de vinete proaspete, zacusca facuta
in casd si fasole batuta cu cimbrisor si ceapa
caramelizata
Branzeturi fine: Camembert, Emmentaler, Cheddar,
Gorgonzola, dulceatd de smochine, migdale, alune de
padure, fructe proaspete si confiate (struguri albi si
rosii, mere, pere, caise confiate), bagheta rustica,
gmne si covrigei N
ougeres cu crema de branza, somon afumat si icre
ne%re; gougeres cu crema de branza si prosciutto
Salsa de legume proaspete si verdeturi
Paine de casa

Desert

Cheesecake San Sebastian

Tort de bezea cu mascarpone si fructe
Mini prajituri Joffre cu visine in alcool
Tarta cu ciocolatd alba, fistic si zmeura
Cheesecake San Sebastian

Salatd cu fructe si miere

Bufet cald

Ciolan de vitel de lapte confiat

Piept de ratd umplut cu mdr aromatizat cu
scortisoara

Muschiulet de porc copt, glasat cu unt alintat cu
verdeturi

Pasteta din pui cu caise confiate

Somon glazurat

Coasta de porc confiata si glasata in sos de bere
Muschi de vita si piept de curcan In mantie de
bacon

Ratatouille de legume

Cartofi copti aromati cu cimbru si usturoi

Orez sarbesc usor picant

Piure de cartofi cu ciuperci

Muraturi de iarna

Salata cu rucola, rosii cherry si reductie de otet
balsamic

Salata de varza alba

Salata de sfecla rosie coapta cu hrean

Sos de smantana cu tarhon si castraveti murati
Sos de piper
Reductie de vin rosu cu fructe de padure

* ofertele de bufet sunt valabile pentru un minim de 40 de persoane.
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Servicii Extra

* Pachete personalizate de bauturi
* Meniuri pentru mese
* Primire traditionala cu tapas romanesti (slanind, jumari, ceapa, tartine unse cu pasta
de jumari) tuica fiarta si vin fiert
* Purcelus de lapte la cuptor cu cartofi copti aromati cu cimbru si usturoi si muraturi
asortate
+ Tematici evenimente
Shoteria
Craciun Regal
Seara Romaneasca
Nostalgia
Ani ’80 Retro
Hollywood Glam

» Pentru momente artistice sau alte servicii va putem recomanda unul din colaboratorii nostri:
Dansuri traditionale romanesti/ Dansuri de societate si sportive
Taraf romanesc/ Concerte de colinde
DJ & Karaoke/ Video Booth 360°
Cabina foto
Bar de bauturi fierbinti (vin si cidru)/ Chef's Moment
Tort de shot-uri organizat de prietenii nostri de la Shoteria
Fantana de ciocolata si bar de fructe
Candy bar/ Degustare & prezentare de vinuri romanesti cu sommelier
Degustare de bere

* ofertele de mai sus sunt contra cost, va rugam, solicitati oferta.
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Beneficii incluse

Consiliere specializatd pentru organizarea evenimentului

Vin spumant la intampinare pentru fiecare invitat

Serviciu de hostessing pe toatd durata evenimentului

Bucitarie proprie si bucatari profesionisti

Meniuri personalizate In functie de preferintele si dietele invitatilor
sau in functie de bugetul alocat evenimentului

Informatii suplimentare

Serviciile pentru personal nu sunt incluse in pretul meniului, iar
pentru servicii excelente recomandam un procent de 10-12% din
valoarea meniurilor

In cazul in care doriti sa inlocuiti mobilierul sau vesela disponibila in
locatie, cu unele inchiriate, se vor adduga costuri suplimentare pentru
logistica si va rugim sa solicitati lista pentru acestea. Inlocuirea
mobilierului / veselei se poate face doar pentru o rezervare in
exclusivitate - mai multe detalii in functie de caz.

Consilierii nostri va pot pune la dispozitie o lista de colaboratori si
pentru alte tipuri de servicii (foto-video, entertainment, sonorizare,
aranjamente, decor, etc.)

Meniurile si preturile acestora mai pot suferi modificari, in functie de
cresterea costurilor materiilor prime, Tnsa vom reconfirma pretul
final, cu cateva zile Tnainte de eveniment.

Preturile nu contin TVA

Confirmarea meniului ales se face cu 5 zile Thaintea evenimentului

Contact

(@ Alice Badea/ Irene Nicolae
&) +40730022021
evenimente@carucubere.ro

Strada Stavropoleos, nr. 5, Sector 3, Bucuresti



